WILLKOMMEN

die Backerei

der Backer/die Backerin
die Backerei-Fachverkauferin/
der Backerei-Fachverkaufer

Hande waschen
Schmuck ablegen
die Arbeitskleidung
die Schirze

die Kopfbedeckung

der Not-Aus-Schalter
der Ofenhandschuh
die Schutzabdeckung
der Feuerldscher

der Notruf

Erste Hilfe

der Fluchtweg

das Pflaster

der Verbandskasten

die Abwiegeschaufel
die Brotform

der Garkorb

der Handsieb

das Thermometer
die Teigausrollmaschine
die Brotchenstralie
die Rundwirkanlage
die Brotchenpresse
die RUhrmaschine
der Stikkenwagen
das Lochblech

der Stikkenofen
der Garraum

der Etagenofen

der Schieber

das Fettbackgerat
die Knetmaschine
die Waage

das Rollholz

das Teigmesser

der Garnierkamm
der Ruhrloffel

der Ruhrbesen

die Kastenform

die Gugelhupfform
der Tortenheber

NETZWERK Unternehmen
) integrieren Fliichtlinge

WELCOME

bakery

baker

bakery saleswoman/
bakery salesman

wash your hands
take off jewelry
work clothes
skirt

hair covering

emergency switch
oven glove
protective cover
fire extinguisher
emergency call
first aid

escape route
plaster

first aid kit

weighing scoop
bread mould
proofing basket
hand sieve
thermometer
dough sheeter
bread roll production line
rounding machine
bread roll press
mixer

rack trolley
perforated sheet
rack oven
proofing room
deck oven

peel

fryer

kneading machine
scales

rolling pin

dough knife
garnishing comb
mixing spoon
whisk

box shape
gugelhupf mould
cake server

NACKABO
nPOCMMO

nexKapHs
nexkap/nexkapka
NPoAaByYNHSA B NeKapHi/
npopaaseLb y neKkapHi

MUTU PyKU
3HATW NpUKpacK
pobouunii ogsar
dapTyx
ronoBHUN ybip

aBapifiHWU BUMMKaY
pykaBuus Ans nevi
3aXMCHe NOKPUTTA
BOMHeracHuK

€KCTPeHNI BUKMUK

nepLua MeanyHa gornomora
eBaKyaLiHWU LsX
nnactup

anTeyka nepLUoi fonomoru

MipHUI COBOK

dopma ona xniba

KOLLVK Anst 6pofiHHS
py4yHe cnTo

TepMoMeTp

MaLLMHa ANs po3KadyBaHHs TicTa
NiHiA ans BUNiYKM 6ynoyokK
TiCTOOKpYrAtoBay

npec ans 6yno4yok

Mikcep

CTeNaXXHU Bi30K
neppopoBaHui ANCT
cTenaxHa niy

pO3CTillHa kamepa
6araTosipycHa niy

nonata gns xnia
dpuTiopHULS

Mic/nbHa MaLlMHa

Baru

[AepeB'siHa kayaska

HiX ana Ticta

wnaTtenb ANs AeKopyBaHHSA
JI0XKKa 419 nepemillyBaHHS
BIHUMK AJ191 36MBaHHS
npsiMoKyTHa popma

kpyrna ¢opma Ans Kekcy
nonaTka afisi TopTa

AOBPO
MOXXA/IOBATb

nekapHsi

nekapb

NpoAaBLLMLIA B NeKapHe/
npopaseLl, B nekapHe

NMOMbITb PYKM
CHATb YKpaLleHuns
paboyas ogexnaa
dapTyk

rofioBHoi y6op

ABapPUNHBbIN BbIKOYaTeNb
npuxBaTka Ans neyu
3aLLUUTHbIN KOXYX
orHeTyLuUTENb

JKCTPEHHbIN BbI30B

nepsasi MeAMLMHCKas MOMOLLb
3BaKyaLMOHHbIN NyTb
naacTbIpb

anTeyka NepBoi MOMOLLM

MepPHbIN COBOK

dopma onsa xneba

KOp3WHa Ans 6poxeHuns TecTa
py4HOe cuTo

TepMoMeTp
TecTopackaTo4yHast MallHa
JNINHWA AN NPUroToBneHns 6yﬂ0‘4€K
TeCTOOKpYrnTenb

npecc ans ynoyek

MUKcep

CTennaxHas Tenexka
nep$oprpoBaHHbIN NNCT
CTennaxHas neyb

Kamepa paccTomnku
MHOrosipycHasi neyb

nonata Ans xneba
dpuTiopHULA

TecToMecuska

BEChI

CKasnKa Ansa packaTbiBaHNA TeCTa
HOX AN TecTa

wnaTtenb ANng AeEKOPMpPOoBaHUA
JI0XKa AJ19 pa3MeLLnBaHNs
BEHYVK Ansi COUBaHMSA
npsiMoyronbHas ¢popma
Kpyrnas ¢opma AN kekca
sionaTka AN TopTa

Zentralverband des
Deutschen Backerhandwerks e.V.

HOS GELDINiz

pastane
firinc
tezgahtar

HYGIENE HYGIENE Crinea | raviesa | Apven

elleri yilkamak
takilarin gikariimasi
is kiyafeti

onlak

bashk

ARBEITSSCHUTZ WORK SAFETY OXOPOHA MPALLI OXPAHA TPYAA | i GUVENLIGT

acil kapama salteri
firin eldiveni
koruyucu kapak
yangin séndurucu
acil cagni

ilk yardim

acil ¢ikis

yara bandi

ilk yardim kiti

“WeRKZEUGE [ ToOLs | IHCTPYMEHTM VHCTPYMEHTH GERECLER

tartim kiregi

ekmek kalibi
mayalama sepeti

elek

termometre

hamur agma makinesi
kictk ekmek konveyoru
yuvarlama makinesi
hamur kesme ve yuvarlama makinesi
karistirma makinesi
tepsi tasima arabasi
delikli tepsi
konveksiyonlu firin
mayalama odasi
glverte firin

firnci karegi

kizartma makinesi
yogurma makinesi
tarti

oklava

hamur kesme bicadi
pasta taragi
karistirma kasigi
girpici

baton kalip

bundt kalibi

pasta spatulasi

IN DER BACKSTUBE/ IN BAKERY/ Y NEKAPHI/ B MEKAPHOM LLEXF FIRIN/CALISMA SUREGLERI
ARBEITSVORGANGE WORK PROCESSES POBOMI MPOLLECU PABOYUE MPOLLECCbI

der Uberzug
Uberziehen

die Tortenplatte
der Tortenteller
der Tortenboden
der Teig

die Rolle

die Sorte
probieren
(ab-)wiegen
abmessen

das Pfund

das Gramm

das Kilo

der (Back-)Ofen
mehlig

die Masse
mahlen

sieben

lagern

backen

die Kruste
knusprig
kontrollieren
kneten

grob

die Fullung

in Siedefett backen
die Bestellung
bestellen
automatisch
(auf-)gehen
mischen
rundwirken
langwirken

Teig mit einem Tuch abdecken
stempeln
einschneiden
eintauchen
gdren lassen
fermentieren
flechten
einstreichen
ausstechen
herstellen
tourieren
glasieren

Eier trennen
Eier aufschlagen
verpacken
aufschneiden
belegen
garnieren, dekorieren

der Inhaltsstoff
der Zusatzstoff
der Zimt

der Zucker

der Puderzucker
der Hagelzucker
die Vanille

das Backpulver
das Backtriebmittel
der BIO Rohstoff
das Eiweil3

das Eigelb

der Eischnee

die Gelantine
die Hefe

das Gluten
glutenfrei

das Getreide
der Dinkel

der Roggen

die Hirse

die Gerste

die Kleie

das Korn

der Mais

der Schrot

das Mehl(-type)
das Weizenmehl
das Vollkornmehl
die Milch

das Natron

der Rahm/die Sahne
die Rosine

die Schlagsahne
die Schokolade
die Kuvertlre

coating

to coat

cake platter
cake plate
cake base
dough

roller

variety

to try

to weigh

to measure
pound

gram

kilo

oven

floury

mass

to grind

to sieve

to store

to bake

crust

crispy

to check

to knead
rough

filling

to fry

order

to order
automatically
to rise up

to mix

to make round
to make long
Cover dough with a cloth
to stamp

to incise

to immerse
to leave to ferment
to ferment

to weave

to coat

to cut out

to make

to roll out

to glaze
separate eggs
to crack open
to pack

to cut open
to fill

to garnish, decorate

ingredient
additive
cinnamon

sugar

icing sugar
granulated sugar
vanilla

baking powder
raising agent
organic ingredient
egg white

egg yolk

beaten egg white
gelatin

yeast

gluten

gluten free
cereal

spelt

rye

millet

barley

bran

grain

corn

wholemeal, groats
flour (type)
wheat flour
whole wheat flour
milk

baking soda
cream

raisins

whipped cream
chocolate
couverture

rnasyp
noKpuBaTy rnasyp'to
61040 ANs TopTa
Tapinka gnsa TopTa
HWKHIN KOPX TOpTa
TicTo

BaNNK

copt

KyLUTYyBaTV
3BaXyBaTu
BiAMIPATH
niskinorpama

rpam

Kinorpam
(xnibonekapcbka) niy
60pOLLHNCTUIA

maca

MOnoTH

npocisatu

CKnagaTu

neKTu

CKOPUHKa

XPYMKUI
KOHTpoOntoBatu
MicuTn

rpy6ui

HaynHKa

cMaxnTn y eputiopi
3aMOBJIeHHS
3aMOBNATH
aBTOMAaTUYHO
nigHimatucs
3MiLLyBaTu
OKpYrnsiTH
po3Tarysatu
HaKpUTW TiCTO PYLUHNKOM
LUTammyBaTn
Hagpiszatn
3aHyptoBaTu
3anuwnTn 6poamnTn
depmeHTyBaTH
3annitatu
3MalllyBaTu
BUpi3aTn
BUTOTOBASATY
TIOpHYBaTK
NoKpMBaTK rnasyp'to
Bi[OKPEMII0BATV XOBTOK Bif, binka
36uBaTu Anua
nakyBaTtu

HapisaTtu

HaYNHATY
npuKpaLLaTh, AeKopyBaTtu

iHrpenieHT

pob6aska

Kopuus

Lykop

LiyKpoBa nygpa
LIyKOp KpyMHOro nomeny
BaHinb

neKapHUiA MOPOLLIOK
po3nyLuyBay TicTa
OpraHiyHa cCMpoBUHa
6inok

YOBTOK

36UTNN 6iNnoK
XenaTuH

AP

rIOTeH
6e3rnoTeHOBUN
ENEN

cnenbta

XNUTO

npoco

AYMiHb

BUCIBKYU

3epHo

KyKypyA3a
noapibHeHe 3epHO
60pOLLHO (COpTM 6OPOLLIHA)
neHnyHe 60poLLHO
LifIbHO3epHOBE HOPOLLHO
MOJIOKO

Xap4yoBa cofa
BEPLLIKM

POA3NHKM

36UTi BepLUKM
LuoKonap,
LLIOKONafHa rnasyp
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rnasypb
MOKPbIBaTb rMasypbio
61040 ANg TopTa
Tapesnka Ans TopTa
HVXHUI KOpPXX TOpTa
TecTo

ponuK

copt

npob6oBaTb
B3BeLUMBaTb
3amepsiTh
nosikunorpaMmmMa
rpamm

Knnorpamm

OyxoBoW LuKadp
MYYHUCTbIN

macca

MONOTb

npocemBaThb
CKNagupoBaThb
BbinekaTb

Kopoyka

XPYCTALLMMN
KOHTpONMpoBaTh
MecuTb

rpy6bii

HaurHKa

XapwuTb Bo dputiope
3aKas

3aKasaTtb
aBTOMaTUYeCKN
noAHMMaTbCs
3amMeLunBaTth
OKpYyrnsiTh
pacTarueaTb

HaKpbITb TECTO MOMOTEHLIEM
LUTamMmnoBaTh
HapesaTb

OKyHaTb

oCTaBuTb 6poANTL
depmeHTMpOBaTh
nnectu

CcMa3blBaThb

Bblpe3aTb
M3roTaBnnBaTh
TIOPHUPOBATb
MOKPbIBaTb rMasypbio
OTAENATb XKeNToK oT 6enka
B36MBaTh
yMnaKoBbIBaTb
HapesaTb

HanosHATb
YKpaLlaThb, eKOpnpoBaThb

KOMMOHEHT
nobaeka

KopuLa

caxap

caxapHas nyapa
KPYMHOMOSOTbIN caxap
BaHWIb

neKapcKuii MOpPoOLLIOK
paspbIxnTenb TecTa
6uocbipbe

6enok

YKENTOK

B3OUTbIN SNYHbIA 6ENOK
KenaTuH

OPOXOKM

rNoTeH

6e3 rnTeHa

ELELY

crnenbra

POXb

npoco

AYMeHb

oTpybun

3epHoO

KyKypy3a

wpoT

MyKa (copTa MyKWn)
MyKa MLeHnYHas
LefibHO3epHOBas MyKa
MOJIOKO

coga

CNBKM

n3tom

B30OUTblE CIINBKMN
LoKonag,
LLIOKONaHas rnasypb

Durchgefiihrt von der
DIHK Service GmbH

kaplama

kaplamak

pasta tepsisi

pasta tabagi

pasta keki / pandispanya
hamur

rulo

cesit

tadina bakma
tartmak

ol¢cmek

yarim kilo

gram

kilo

firin

unlu

karisim

6gutme

eleme

depolama

pisirme

Kabuk

citir

kontrol etme
yogurma

kaln

dolgu

firta yaginda pisirin
siparis

siparis etme
otomatik

kabarma

karistirma

yuvarlak katlama
uzunlamasina katlama
hamuru bir bezle 6rtme
damgalama

cizik atma
bandirmak
mayalanmasini saglama
fermente etme
orme

fircalama

kalip ¢cikarma
Uretme

katmer hamuru
glazurleme

yumurta sarisi ve akini ayirma
yumurtalari ¢irpma
paketleme

kesme

doldurmak

stsleme, dekor etme

ZUTATEN/ROHSTOFFE IHrPEAIEHTV/CUPOBUHA | MHIPEAVIEHTbI/CbIPBE MALZEME/HAM MADDELER

icerikler

yardimci madde
targin

seker

pudra sekeri

dolu tanesi sekeri
vanilya

kabartma tozu
kabartma maddesi
organik ham maddesi
yumurta aki
yumurta sarisi
yumurta képugu
jelatin

maya

gluten

gluten icermeyen
hububat

dinkel

cavdar

dari

arpa

kepek

tahil

misir

iri 6gutilmus Hububat
un (tipi)

bugday unu

tam bugday unu
sut

karbonat
kaymak/krema
kuru Gzdm
krema

cikolata

kuvetur



WILLKOMMEN

das Fett

der Farbstoff
der Chia-Samen
die Kurbiskerne
das Orangeat
der Mohn

die Kakaobutter
die Backmagarine
die Butter

das Schmalz
die Rosine

das Zitronat
der Sesam

die Leinsamen
die Sonnenblumenkerne
das Marzipan
die Mandel

die Haselnuss
die Erdnuss

die Walnuss

die Nuss

der Sauerteig
das Milchpulver
der Quark

das Huhnerei
die Konfittre
der Honig

die Fettglasur
das Persipan
die Lauge

WELCOME

fat

colouring

chia seeds
pumpkin seeds
(candied) orange peel
poppy

cocoa butter
baking magarine
butter

lard

raisins

(candied) lemon peel
sesame

flax seeds
sunflower seeds
marzipan

almond

hazelnut

peanut

walnut

nut

sourdough

milk powder

curd

chicken egg

jam

honey

chocolate frosting
persipan

alkali

NACKABO
nPOCMMO

Xup
6apBHIK

HaCiHHSA Yia

rapby3oBe HaCiHHSA

LlyKaTy 3 anenbCMHOBOI LieApu
Mak

Kakao-Macno

MaprapuH AJs BUMiyKy
Macno

cMarneub

POA3UNHKYM

LlyKaTu 3 IMMOHHOI Lieapu
KYHXXYT

NAsHe HaCiHHSA

HaCiHHS COHSILLHMKa
MapuunaH

MUrAanb

dyHayK

apaxic

BOJIOCbKUI rOpix

ropix

3aKBacka

CyXe MOJIOKO

cnp

Kypsive anue

BapeHHs

mes,

XUpHa rnasyp

nepcunaH

nyr

[06PO
MOXXA/IOBATb

XuUp
Kpacutenb

cemMeHa 4yma

TbIKBEHHbIE CEMeYKN
LiyKaTbl U3 anenbCHOBOI KOPOYKM
MaK

KaKao-Macso

MaprapuH s Bbineyku
C/INBOYHOE Macsio

cMmaret,

ETY]

LlyKaTbl U3 KOXYpPbl IMMOHA
KYHXYT

cemMeHa JibHa

CeMeHa MoJCOoNHeYHNKa
MapumnaH

MVUHAANb

yHayK

apaxuc

rpeuxunin opex

opexu

3aKBacka

CyXoe MOJIOKO

TBOpPOI

KypUHOe L0

BapeHbe

mMe[

XUpoBas rnasypb
nepcunaH

Lesnoyb

HOS GELDINiz

yad

boya

Chia tohumu

kabak cekirdegi
Ora ngeat (Sekerlenmis narenciye kabugu)
hashas

kakao yagi

Alba yagi

tereyagdi

domuz yagi

kuru Gzum
sekerlenmis narenciye kabugu
susam

keten tohumu

ay cekirdegi

badem ezmesi
badem

findik

yer fistigi

ceviz

kabuklu kuru yemis
eksi maya hamuru
sut tozu

Quark

tavuk yumurtasi
recel

bal

glazur

acl badem ezmesi
alkalik su

BACKWAREN BAKING PRODUCTS XNIBOBY/IO4HI BAPOBW | XNEGOBY/IOYHBIE U3AENMNSA | UNLU MAMULLER

das Brotchen
belegte Brotchen
das Sandwich
das Brot

das WeilBbrot
das Weizenbrot
das Vollkornbrot
das Spezialbrot
das Schwarzbrot
das Fladenbrot
das Knackebrot
das Ciabatta

das Baguette
das Toastbrot
die Torte

der Kuchen

das Tortchen

die Waffel

der Zwieback
das Sul3geback
feine Backwaren
das Croissant
der Strudel

der Streuselkuchen
die Sahnetorte
die Schnecke

die Zimtschnecke
der Amerikaner

der Windbeutel
das Baisser

der Baumkuchen
der Berliner

die Biskuit(-rolle)
der Blatterteig
die (Butter-)Brezel
der Gugelhupf
das Hornchen
das Kasegeback
der Kasekuchen
der Krapfen

die Laugenbrezel
das Laugengeback
die Laugenstange
der Lebkuchen
die Makrone

der Obstkuchen
die Obsttorte

die Pastete

der Pfannkuchen
das Platzchen

der Murbeteig
die Schnitte

bread roll

open sandwich
sandwich

bread

white bread

wheat bread
wholemeal bread
special bread
brown bread
flatbread
crispbread
ciabatta

baguette

toast

pie

cake

tart

waffle

rusks

sweet pastries
pastry

croissant

strudel

crumble cake
cream cake

swirl

cinnamon swirl
American (cookies with
chocolate frosting/
powdered sugar frosting)
cream puff
meringue
baumkuchen, pyramid cake
berliner, doughnut
biscuit roll

puff pastry
(butter) pretzel
gugelhupf
croissant

cheese pastries
cheesecake

donut

soft pretzel

soft pretzel pastries
soft pretzel stick
lebkuchen, gingerbread
macaroon

fruit cake

fruit tart

pie

pancake

cookie

sweetcrust pastry
slice

6ynoyka

6yTepbpoan

ceHpBiy

xni6

6inunin xnié
MWEeHNYHWI XNi6
LinbHO3epHOBUI XNi6
crneujianbHU Xni6
YOpHUIN XNi6

naeatu

XPYCTKi xnibui
viabata

baret

TOCTOBMIA XNi6

TOpT

nvpir

TicTeuko

Badns

cyxapi

CofloAKa BuMiyKa
BUMiIYKa

KpyacaH

LiTpyaenb

TICTEUKO 3 MOCUMKOH
TOPT 3i 36MTUMMK BepLUKaMU
6ynoyka "paBauk"
6ynoyka "paBnuvkK" 3 KopuLeto
KOPXKVK 3 rnasyp'to

3aBapHe TiCTe4Ko
6e3e

TopT "6aymKyxeH"
6epniHCbKNA NOHYMNK
6icKBIT (pyner)
TNINCTKOBE TiCTO
6peLenb (3 Macnom)
6abka

poranuk

neyunBo i3 CMpom
CUPHUK

MOHYMK

ny>XHui 6peLenb
NY>KHa BUMiYKa
nyxHa gosra 6ynoyka
nebKyxeH, NPSHNK
MUrganbHe TiCTeYKO
dpyKTOBE TiCTEYKO
$pyKTOBUIN TOPT
nupir

MAVHeLb

neynBo

nicoOYHe TiCTOo
LLIMATOYOK Nupora/TopTa

6ynoyka

6yTepbpoapl

COHABWY

xneb6

6enbin xneb

MWEHNYHbIN x1eb

xneb 13 LenbHO3epHOBOI MyKU
crneunanbHbI xneb

p>xaHow x1eb

neneLuka

xnebubl

ymabatTa

baret

TOCTOBbIN x/1€6

TOpT

nupor

NUPOXHOe

Badna

cyxapu

cnafKkasi Bbineyka

BblMeyka

KpyaccaH

LiTpyaenb

NUPOT C NOCbINKOW

TOPT €O B3O6UTbIMY C/IMBKaMM
6ynouyka "ynutka"

6ynoyka "ynuTka" c Kopuuen
neyeHbe aMeprKaHo

MMPOXHOE 13 3aBapHOro TecTa
6ese

MeCcoYHbIN TOPT "6ayMKyxeH"
6epANHCKNI MOHYMK
6UCKBUT (BUCKBUTHBIN pyneT)
croeHoe TecTo

6peLenb (C Macnom)

6aba

poranuk

CbIpHOE neyeHbe

YU3KelK

MOHYMK

LenoyHom bpeuens
LLlenoYHas Bbirneyka
LlenoyHast AnnHHas bynoyka
nebkyxeH, NPAHNK
MUHAaNbHOE MMPOXHOe
$pyKTOBbLIV NUpOr
$pPyKTOBbIN TOPT

MNPOXOK

6nnH

Kpyrnoe rneyeHbe

necoyHoe TecTo

KyCOK nupora/TopTa

kiicuk ekmek

sandvig

sandvig (ekmek arasi)
ekmek

beyaz ekmek

bugday ekmegi

tam bugday ekmegi
Ozel ekmek

siyah ekmek

pide

gevrek ekmek
Ciabatta ekmegi
Baget ekmegi

tost ekmegi

yas pasta

pasta

kiicuk yas pasta
Waffel

Zwieback (gevrek ekmek)
tath kuru pasta
pastane Urdnleri
Kruvasan

Strudel
Streuselkuchen
kremali yas pasta
Schnecke (salyangoz tatlisi)
tarcinh salyangoz
Amerikaner

Windbeutel

beze

agag govdesi pastasl
Berliner
pandispanya (rulo pasta)
milféy hamuru
(tereyagli) Brezel
Bundt

Hérnchen (serit pogaca)
peynirli kuru pasta
Cheesecake

Donat

Laugenbrezel
Laugengeback
Laugenstange
Lebkuchen
makaron

meyveli pasta
meyveli yas pasta
pastet

krep

kurabiye

kurabiye hamuru
dilim pasta

__IMVERKAUF | sALEs | y1IPOAAXY SATIS SIRASINDA

Wie viel kostet es?

Ich hatte gerne ...

Was kann ich fur Sie tun?
Sie/es kostet

Mochten Sie noch etwas?
Das macht ...

Wie viel/Wie viele ...
mochten Sie?

Wann beginnt meine Schicht?
der Frihdienst/die Frithschicht
der Spatdienst/die Spatschicht

der Urlaubsplan

der Dienstplan

einen Rabatt gewahren
der Kunde/die Kundin
begriiRen
verabschieden
anbieten

Brote einrdumen
Hinweise auf Allergene
die Reklamation

das Preisschild

die Kasse

kassieren

Rickgeld ausgeben
die Bestellung

das Kunden-WC

der Kihlraum

die Warenannahme
die Temperaturkontrolle
einsortieren

die Wareneingangskontrolle
die Sichtkontrolle

der Lieferant

der Kuhlschrank

der Vortag

ofenfrisch

die Tute

suR

bitter

sauer

herzhaft

der Snack

die Scheibe

das Stuck

der Laib

die Kennzeichnungspflicht
geschnitten
bekédmmlich
ballaststoffreich

abholen

der Tee

der Kaffee

der Filterkaffee

der Milchschaum
der Espresso

der Latte Machiato/Latte Macchiato
der Kakao

heilRe Schokolade
die Limonade

der Smoothie

die Kaffeemaschine
der Kaffeeautomat
das Ablaufgitter

der Verkaufstresen
das Brotregal

das Tablett

das Reinigungsmittel
der Hygieneplan

die Frischhalteverpackung
die Rezeptur

die Kundenberatung

das Verkaufsgesprach

das Sortiment

der Verkaufsraum
das Herstellungsverfahren

FUR UNTERNEHMEN
= Haben Sie noch Fragen?

Von Ansprechpartnern bis Zugangsbedingungen: Das NETZWERK Unternehmen integrieren Fliichtlinge
stehtlhnenbeikonkretenFragenzur Arbeitsmarktintegrationvon Gefliichtetengernezur Verfiigung. Viele
hilfreiche Informationen dazu finden Sie in unseren FAQs: www.nuif.de/faq sowie auf unserer Webseite:
www.nuif.de/medien. Tauschen Sie sich mit anderen Unternehmen aus lhrer Branche und in Ihrer Nahe zu
aktuellen Fragestellungen und Herausforderungen aus und profitieren Sie von konkreten Praxistipps zur

How much does it cost?

I would like to have ...
What can Ido for you?

It costs

Do you want anything else?
That will be ...

How much/How many ...
would you like?

When does my shift start?
early shift

late shift

holiday schedule
shift plan

to offer a discount
customer

to welcome

to say goodbye

to offer

to put bread away
allergen advice
complaint

price tag

cash register

to cash up

to give change
order

customer toilet
refrigerator
receipt of goods
temperature control
to sort

incoming goods inspection
visual inspection
supplier
refrigerator

day before

oven fresh

bag

sweet

bitter

sour

savoury

snack

disc

piece

loaf

labeling requirement
cut

light

high in fibre

to pick up

tea

coffee

filter coffee
milk foam
espresso

latte machiato
cocoa

hot chocolate
lemonade
smoothie
coffee machine
coffee vending machine
drain grate
sales counter
bread shelf
tray

detergent
hygiene plan

fresh packaging

recipe
customer service
sales pitch

range
sales room
manufacturing process

: NETZWERK Unternehmen
(IF51) integrieren Fliichtlinge

CKifnlbKu Lie KoLTy€e?

A xoTiB 61 ...

Yum g Moxy Bam gonomorti?
Lle koLuTye

XoueTe Lle Wocb?

Lle 6yge ...

CKinbKM ... BU xo4eTte?

Konu nounHaetbcs Mos 3MmiHa?
paHKoBa/nepLua 3miHa
BeYipHA/apyra 3MiHa

rpadik BignycTok

rpadik pobounx 3miH
HaAaTU 3HVXKY
KNIEHT/KMIEHTKA

BiTaTu

npoLyaTucs
nponoHyBaTu
po3knapatu xsi6
iHdopMmaLis Npo aneprexHn
peknamadis/ckapra
LliHHUK

Kaca

OTpUMYyBaTU rPoLLi B Kacy
Jasatu 3ga4y
3aMOBJ/IEHHSA

TyaneT ANs KNieHTiB
Xof0AusibHe NPUMILLEHHS
NpPUNMaHHsA ToBapis
TemMrnepaTtypHuii KOHTPOIb
copTyBaTu

KOHTPOJ1b TOBAPIB Npyv NpUinomi
Bi3yanbHUIN KOHTPO/b
nocTtavasibHuK
XONOANSTbHUK
BYOPALLHIN
cBbxocneyeHuin

naket

CONOAKMM

ripKun

KNCAnmn

NMOXUBHUW

nepekyc

CKnbKa

LIMaTOK/LUTYKa

byxaHka

060B'sI3KOBe MapKyBaHHS
nopisaHui

J1erko 3aCBOIETbCH

3 BUCOKUM BMICTOM
KNITKOBUHU

3abupatun

Yan

KaBa

dinbTpoBaHa KaBa
MOJIOYHa MiHa

ecnpeco

nate-Mak'ato

Kakao

raps4ummn WokKonag,
NMMOHaz,

CMys3i

KaBOBapKa

KaBoBa MallVHa

3/IMBHa peLUiTKa
npunaBokK

nonuusa Ansa xniéa
nigHoc

MutoYi 3acobu

MMaH CaHITapHO-TiriEHIYHNX
3axofiB

yMaKoBKa 415 36epexeHHs
CBIKOCTI

peuenTtypa
KOHCYNbTYBaHHSA KIEHTIB
KomepuiiHa beciga

ACOPTUMEHT
TOProBui 3an
TEXHOMOTYHMI NpoLiec

Integration von Menschen mit Fluchthintergrund in den deutschen Arbeitsmarkt.

Uber den Zentralverband des Deutschen Biickerhandwerks e. V.
Die deutschen Innungsbacker werden seit 1948 durch den Zentralverband des Deutschen Béckerhandwerks e.V.auf lokaler, regiona-
ler, Bundes-sowie EU-Ebene vertreten. Als Spitzenverband des backenden Gewerbes in Deutschland vertritt der Zentralverband die
Interessen von 9.242 Betrieben mit ca. 235.200 Beschéftigten und einem Jahresumsatz iber 17,55 Milliarden Euro in Béckereien,
Konditoreien, Familienbetrieben, Kleinst-, Klein-, mittelstandischen und GroRbackereien. Tipps und Informationen iber zukunfts-

Zentralverband des
Deutschen Backerhandwerks e.V.

www.back-dir-deine-zukunft.de

CKOJbKO 3TO CTOUT?

4 xoten(-a) 6ol ...

YTto a mory ans Bac coenatb?
JT0 CcTOUT

Bbl X0TWTe YTO-HUbYAb eLe?
Bcero ...

Ckonbko/CKOJIbKO LUTYK...
Bbl XOTUTE?

Korga HaunHaeTcs Mos CMeHa?
paHHee AeXypcTBO/paHHAS CMeHa
BeyepHee OeXypcTBo/
BeyepHss cMeHa

rpadpuK oTnNyckoB

rpadpuk OexypcTs

Aenatb CKUAKY
KNMEHT/KNneHTKa
NpPUBETCTBOBATb

npoLuaTbcs

npegnaratb

packnagblBath xne6
npumeyaHusi 06 annepreHax
»xanoba

LIeHHMK

Kacca

NPUHMMaTb OEeHbIM B Kaccy
BblAaBaTb cAavy

3aKas

Tyanet Afs KIMeHToB
XOJIOANIbHOE MOMELLIEHME
NYHKT NPUeMKM TOBapoOB
KOHTPO/b TeMnepaTypbl
copTnpoBaThb

KOHTPONb TOBapa Npy Npuemxe
BU3YasbHblI KOHTPOJIb
NoCTaBLUMK

XOJIOANSTbHUK

BYepaLLHUN
CBEeXeuncrneyeHHbIn

naket

CnagKum

rOpPbKNiA

KUCNbIN

CbITHbIN

3aKycka

JIOMTUK

KYCOK/LUTYKa

byxaHka

TpeboBaHMe MapKMPOBKM
Hape3aHHbIN
NerkoycBosiemMbilii
oboralLeHHbI 6annacTHbIMK
BeLLecTBaMu

3abupaTtb

yan

Kode

Kode 13 kopeBapkm ¢ GUILTPOM
MOJIOYHas neHa

3Cnpecco

naTTe Makmato

KaKao

ropsiunii LLOKONaz,
NMOHaA

cMy3un

KodpemalumnHa
aBTOMaTU4eckas kopeBapka
CNUBHasA peLleTKa
npunaBokK

xnebHas nosnka

nogHoc

MoloLLMe CpeacTBa

niaH CaHUTapHO-TUrMeHn4YecKnx
MeponpusATnii

YNaKoBKa A5 COXPaHeH s
NPOLyKTa B CBEXEM COCTOSHU
peuent

KOHCYNbTUPOBaHWe NoKynatenen
KOHCynbTauums NpofaBLa o
nperMyLLEecTBax ToBapa
aCCOPTUMEHT

TOProB.bI 3an

TexHosiorus

Fiyati ne kadar?

... rica ediyorum.

Size nasil yardimai olabilirim?
Fiyati

Baska isteginiz var mi?
Tutart ...

Kag tane ... istiyorsunuz?

Vardiyam ne zaman basliyor?
sabah vardiyasi
6glen vardiyasi

izin plani

calisma plani

indirim uygulamak
musteri

karsilama

ugurlama

teklif etme

ekmekleri yerlestirme
alerjenler hakkinda notlar
sikayet

fiyat etiketi

kasa

kasadan gecirme
para dstund verme
siparis

musteri WC

sogutma odasi

mal teslim alma

1si kontrolG
yerlestirme

mal giris kontroll
gOrinum kontroll
tedarikgi

buzdolabi

onceki giinden kalma
firndan yeni ¢itkmis
poset

tath

bitter

eksi

tuzlu

atistirmalik

dilim

adet

somun

etiketleme zorunlulugu
kesilmis/dilimlenmis
hafif

lif bakimindan zengin

take away/almaya gitmek
Gay

kahve

filtre kahve

sut kdpugu

Espresso

Latte Machiato/Latte Macchiato
Kakao

sicak gikolata

limonata

Smoothie

kahve makinesi

kahve otomati

damlama izgarasi

satis tezgahi

ekmek rafi

tepsi

temizleme malzemeleri
hijyen plani

taze paketleme

tarif
musteri danismani
satis gorusmesi

Urdn yelpazesi
satis alani
Uretim yontemi

www.nuif.de/registrieren

WERDEN SIE MITGLIED IM NETZWERK!

Sie wollen mehr erfahren?

SN

sichere und kreative Ausbildungsmdglichkeiten im Backerhandwerk finden Sie hier:


https://www.back-dir-deine-zukunft.de
https://www.unternehmen-integrieren-fluechtlinge.de/faq/
https://www.unternehmen-integrieren-fluechtlinge.de/medien/
https://www.unternehmen-integrieren-fluechtlinge.de/mitglied-werden/registrieren/
https://www.unternehmen-integrieren-fluechtlinge.de/mitglied-werden/registrieren/

