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NETZWERK Unternehmen
) integrieren Fliichtlinge

KLEINES WORTERBUCH FUR MITARBEITER/I

WILLKOMMEN WELCOME
die Backerei bakery
der Backer/die Backerin baker

der Backerei-Fachver-

kaufer/die Backerei-
Fachverkauferin

Hande waschen
Schmuck ablegen
die Arbeitskleidung
die Schirze

die Kopfbedeckung

der Ofenhandschuh

die Schutzabdeckung

das Schutzgitter
der Feuerloscher
der Notruf

Erste Hilfe

der Fluchtweg

das Pflaster

der Verbandskasten

die Brotform

der Garkorb

der Handsieb

das Thermometer

die Teigausrollmaschine

die Brotchenstralle

die Rundwirkanlage
die Brétchenpresse
die RUhrmaschine
der Stikkenwagen
das Lochblech

der Stikkenofen
der Garraum

der Etagenofen
der Schieber

das Fettbackgerat
die Knetmaschine
die Waage

das Rollholz

das Teigmesser
der Garnierkamm

der Ruhrloffel

der Rihrbesen

die Kastenform
die Gugelhupfform
der Tortenheber

IN DER BACKSTUBE/ IN BAKERY/WORK DI RUANG PEMBUATAN TRONG BEP LAM BANH/ A /w1d ulcharent &
ARBEITSVORGANGE PROCESSES ROTI/PROSES KERJA QUY TRINH LAM BANH

bakery salesman/
bakery saleswoman

Wash your hands
Take off jewelry
work clothes
skirt

hair covering

emergency stop button
oven glove

protective cover
protective grille
fire extinguisher
emergency call
first aid

escape route
plaster

first aid kit

weighing scoop

bread mould

proofing basket

hand sieve

thermometer

dough sheeter

bread roll production line

rounding machine
bread roll press
mixer

rack trolley
perforated sheet
rack oven
proofing room
deck oven

peel

fryer

kneading machine
scales

rolling pin

dough knife
garnishing comb

mixing spoon
whisk

box shape
gugelhupf mould
cake server

SELAMAT DATANG

toko roti
tukang roti

pramuniaga toko roti

cuci tangan
lepaskan perhiasan
pakaian kerja
celemek

penutup kepala

sarung tangan oven

penutup pelindung
kisi pelindung

alat pemadam kebakaran

panggilan darurat

pertolongan pertama

jalur evakuasi
plester
kotak p3k

sekop penimbang
cetakan roti

keranjang fermentasi

saringan tangan
termometer

mesin penggulung adonan

jalur produksi roti

mesin pembulat
mesin pencetak roti
mesin pengaduk
troli panggangan
loyang berlubang
oven troli

ruang fermentasi
oven bertingkat
sekop roti

alat penggoreng lemak
mesin pengaduk adonan

timbangan
penggilas adonan
pisau adonan
sisir hias

sendok pengaduk
kocokan tangan

loyang persegi panjang

loyang cincin
pengangkat kue

CHAO MUNG

tiém banh, cra hang banh
tho lam banh

nhan vién ban hang tiém
banh/nir nhan vién ban
hang tiém banh

rira tay

thdo trang strc

quan 4o bdo ho lao dong
tap dé

md, nén

nut bam dirng khan cap
gang tay |0 nuéng chong
néng

nap day bao vé

rao sat bao vé

binh cru hoa

goi khan cép, cap ctru
so ctru

I6i thoat hiém

bang cad nhan

hop so ctru

xéng, mudng dong bt
khuon lam banh

gi6 dung dé d bot

cay ray bot

nhiét ké

may can bot

day chuyén san xuat banh
mi

may tao hinh tron cho bt
may ép chia bdt va vé tron bot
may tron bot

xe day dé khay nuéng banh
lugi nuéng

160 nuéng nhiéu khay

tl U bot, 1én men

16 nuéng nhiéu tang

xéng nudng banh

may chién

may nhoi bot

caican

thanh cén bot goé

dao cat bot

lugc tao hinh van cho

banh kem

thia khudy

ph&i danh trirng

khuén banh mi hinh hép
khuon éng

xéng xuc banh kem
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der Uberzug coating lapisan penutup I6p phu banh i

die Tortenplatte cake platter piring kue dé banh kem Feh WS

der Tortenboden cake base alas kue c6t banh kem Tg e

der Teig dough adonan kh&i bot T g e

die Rolle roller gulungan thanh lan bot R

die Sorte variety jenis loai, kiéu CRER

probieren to try mencicipi ném thur I AT

(ab-)wiegen to weigh menimbang can GIGE

abmessen to measure mengukur do HqIgAT

das Pfund pound pon pao =500 gram q13ds

das Gramm gram gram gam o

das Kilo kilo kilo kilo foret

der (Back-)Ofen oven oven 16 nuéng 3ftg=T

mehlig floury bertepung nhuyén (bot) 3T HT

die Masse mass adonan/massa khéi lugng Ricy

mahlen to grind menggiling xay, nghién vun g

sieben to sieve menyaring ray loc BT

lagern to store menyimpan bao quan gehgl AT

backen to bake memanggang nuéng GepT

die Kruste crust kerak 16p vd banh qugt

knusprig crispy renyah gion GgIar

kontrollieren to check memeriksa kiém tra IERIEGECTE ]

kneten to knead menguleni nhao bot DCEI

grob rough kasar tho, khéng min (b&t) TR

die Fullung filling isian nhan HRAT

frittieren to fry menggoreng chién trong dau GEEI

die Bestellung order pesanan don hang 3R

bestellen to order memesan dat hang, dat mon STER BT

automatisch automatically otomatis twdong ga:

(auf-)gehen to rise up mengembang nd (bot) FHUI IS

mischen to mix mencampur tron g

rundwirken to make round membulatkan adonan tao bot hinh tron e JaTe

langwirken to make long membentuk adonan dé bot na tir tor ST &R A fech
panjang

Teig mit einem Tuch ab- Cover dough with a cloth menutupi adonan dengan day bot bang khan 3T A HUS F TR

decken kain

stempeln to stamp memberi cap nhan tao hinh bang khuén AT

einschneiden to incise mengiris khia, rach ShTeHT

eintauchen to immerse mencelupkan nhidng el

garen lassen to leave to ferment membiarkan adonan me- dé 1&n men fRoga g
ngembang

fermentieren to ferment memfermentasi |én men fohuaa

flechten to weave mengepang dan, bén A&

einstreichen to coat mengoleskan phét, quét IH 3T

ausstechen to cut out mencetak catra e IMIT

herstellen to make membuat/memproduksi lam ra, san xuat IS hRAT

tourieren to roll out melipat adonan tao nhiéu 1&p cho bot gIAT AT

glasieren to glaze mengoles glasir pht banh NIRIEDIE

Eier trennen separate eggs memisahkan telur tach trirng 372 STAT HIAT

aufschlagen to crack open memecahkan danh lén ST IS

verpacken to pack mengemas déng goi AT

aufschneiden to cut open memotong catmdra RITHT @i

belegen to fill memberi isian xép lén mider &

garnieren, dekorieren to garnish, decorate menghias, mendekorasi trinh bay, trang tri GSae AT, ST

ZUTATEN/ROHSTOFFE INGREDIENTS/ BAHAN-BAHAN/ THANH PHAN/NGUYEN Traift/ s A
RAW MATERIALS BAHAN MENTAH LIEU

der Inhaltsstoff ingredient kandungan thanh phan cé chira bén arg
trong
der Zusatzstoff additive bahan tambahan chat phu gia qSTh
der Zimt cinnamon kayu manis qué radrr
der Zucker sugar gula dudng kinh =
der Puderzucker icing sugar gula halus dudng bot ot g8 <=
der Hagelzucker granulated sugar gula pasir dudng hat to [AEEEIE
die Vanille vanilla vanila vanilla afar
das Backpulver baking powder bubuk pengembang bot ng SfhT TI3E
das Backtriebmittel raising agent bahan pengembang chat tao ng afdh gsic
der BIO Rohstoff organic ingredient bahan baku organik nguyén liéu hitu co S wzam A1
das Eiweil egg white putih telur long tréng trirng 378 T Gthg WIT
das Eigelb egg yolk kuning telur long d6 trirng 318 HI T
der Eischnee beaten egg white putih telur kocok Idong trédng trirng danh bong gthg 3
die Gelatine gelatin gelatin gelatin, chdt lam déng Srafes
die Hefe yeast ragi men n& dree
das Gluten gluten gluten gluten (protein trong lta e
mi va ngdi c6c)
glutenfrei gluten free bebas gluten khéng chira gluten A g
das Getreide cereal sereal/gandum ngd céc KEIS]
der Dinkel spelt gandum spelt |Ga mach spelt (mdt loai gdt
ngi c6c c)
der Roggen rye rye (gandum hitam) lGa mach den 73
die Hirse millet jagung mutiara hat ké TSI
die Gerste barley barley (jelai) dai mach Sit
die Kleie bran bekatul cam trau THT
das Korn grain biji-bijian hat KEIS|
der Mais corn jagung ngo ger
der Schrot wholemeal, groats tepung kasar hat can v, xay tho i
der Mehl(-type) flour (type) jenis tepung b6t (loai bét) STT(URIR)
das Weizenmehl wheat flour tepung terigu bot Ita mi g @1 3meT
das Vollkornmehl whole wheat flour tepung gandum utuh bot mi nguyén cam I TS bl 3MTeT
die Milch milk susu sita Ty
das Natron baking soda soda kue muéi n& HraT Tter
der Rahm cream krim vang sira e

=> Haben Sie noch Fragen?

Von Ansprechpartnern bis Zugangsbedingungen: Das NETZWERK Unternehmen integrieren Fliichtlinge
stehtlhnenbeikonkretenFragenzur Arbeitsmarktintegrationvon Gefliichtetengernezur Verfiigung. Viele
hilfreiche Informationen dazu finden Sie in unseren FAQs: www.nuif.de/faq sowie auf unserer Webseite:
www.nuif.de/medien. Tauschen Sie sich mit anderen Unternehmen aus lhrer Branche und in lhrer Néhe zu
aktuellen Fragestellungen und Herausforderungen aus und profitieren Sie von konkreten Praxistipps zur
Integration von Menschen mit Fluchthintergrund in den deutschen Arbeitsmarkt.

WERDEN SIE MITGLIED IM NETZWERK!

Sie wollen mehr erfahren? O\
|
Uber den Zentralverband des Deutschen Bickerhandwerks e. V.

Die deutschen Innungsbacker werden seit 1948 durch den Zentralverband des Deutschen Béckerhandwerks e.V.auf lokaler, regiona-
ler, Bundes-sowie EU-Ebene vertreten. Als Spitzenverband des backenden Gewerbes in Deutschland vertritt der Zentralverband die
Interessen von 9.242 Betrieben mit ca. 235.200 Beschéftigten und einem Jahresumsatz tiber 17,55 Milliarden Euro in Backereien,
Konditoreien, Familienbetrieben, Kleinst-, Klein-, mittelstandischen und GroRbackereien. Tipps und Informationen tiber zukunfts-
sichere und kreative Ausbildungsméglichkeiten im Backerhandwerk finden Sie hier:

www.back-dir-deine-zukunft.de

www.nuif.de/registrieren

Zentralverband des
Deutschen Bickerhandwerks e.V.

m Herausgeber: NETZWERK Unternehmen integrieren Fliichtlinge / DIHK Service GmbH | Bildernachweis: © Zentralverband des Deutschen Béckerhandwerks, Benedikt Banovic

Durchgefiihrt von der
DIHK Service GmbH

Gefordert durch:

- NETZWERK Unternehmen Zi
) integrieren Flichtlinge

www.unternehmen-integrieren-fluechtlinge.de

Bundesministerium
fiir Wirtschaft
und Klimaschutz

aufgrund eines Beschlusses
des Deutschen Bundestages


https://www.unternehmen-integrieren-fluechtlinge.de/faq/
https://www.unternehmen-integrieren-fluechtlinge.de/medien/
https://www.back-dir-deine-zukunft.de
https://www.unternehmen-integrieren-fluechtlinge.de/mitglied-werden/registrieren/
https://www.unternehmen-integrieren-fluechtlinge.de/mitglied-werden/registrieren/

WILLKOMMEN

die Rosine

die Schlagsahne
die Schokolade
das Fett

der Farbstoff
der Chia-Samen
die Kurbiskerne
das Orangeat
der Mohn

die Kakaobutter
die Backmagarine

die Butter

das Schmalz

die Rosine

das Zitronat

der Sesam

die Leinsamen

die Sonnenblumenkerne
das Marzipan

die Mandel
die Haselnuss
die Erdnuss
die Walnuss
die Nuss

der Sauerteig
das Milchpulver
der Quark
das Hiuhnerei
die Konfitlire
der Honig

die Fettglasur
das Persipan

WELCOME

raisins

whipped cream
chocolate

fat

colouring

chia seeds
pumpkin seeds
(candied) orange peel
poppy

cocoa butter
baking magarine

butter

lard

raisins

(candied) lemon peel
sesame

flax seeds

sunflower seeds
marzipan

almond
hazelnut
peanut
walnut

nut
sourdough
milk powder
curd
chicken egg
jam

honey
chocolate frosting
persipan

SELAMAT DATANG
kismis

krim kocok

cokelat

lemak

pewarna

biji chia

biji labu

kulit jeruk kering
biji poppy

mentega kakao
margarin untuk memang-
gang

mentega

lemak hewani
kismis

kulit lemon kering
wijen

biji rami

biji bunga matahari
marzipan

almond
hazelnut
kacang tanah
kenari
kacang

ragi alami
susu bubuk
keju quark
telur ayam
selai

madu

glasir lemak
persipan

CHAO MUNG

nho khoé

kem tuoi

s6cbla

chat béo

chat tao mau

hat chia

hat bi

murt vo cam

hat anh tuc

bo cacao

bo thyc vat dung dé
nuéng

bo dong vat

m&

nho kho

murt vé chanh

me, virng

hat lanh

hat huéng duong
marzipan (b6t nhao tir
hanh nhan va dudng)
hanh nhan

hat phi

hat lac, dau phdéng
hat 6c chd

hat

men chua

bot sira

phé mai tuoi

trirng ga

murt trdi cay

mat ong

I&p phuisé co la
persipan (giéng marzipan
nhung thay bang hat qua mo)
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BAKING PRODUCTS CAC LOAI BANH

das Brotchen
der/die Weck(en)
belegte Brotchen
das Sandwich
das Brot

das Weil3brot
das Weizenbrot
das Vollkornbrot
das Schwarzbrot
das Fladenbrot
das Knackebrot
das Ciabatta

das Baguette
das Toastbrot
die Torte

der Kuchen
das Tortchen
die Waffel

der Zwieback
das SuRRgeback

das Croissant
der Strudel

der Streuselkuchen

die Sahnetorte
die Schnecke

die Zimtschnecke
der Amerikaner

der Windbeutel
das Baisser

der Baumkuchen
der Berliner

die Biskuit(-rolle)
der Blatterteig
die (Butter-)Brezel
der Gugelhupf

das Hornchen
das Kasegeback

das Kasekuchen
der Krapfen

die Lauge
das Laugengeback

die Laugenstange

der Lebkuchen
die Makrone

der Obstkuchen
die Obsttorte
die Pastete

der Pfannkuchen
das Platzchen
die Schnitte

DI PENJUALAN TRONG QUA TRINH BAN
HANG

Wie viel kostet es?
Ich hatte gerne ...
Was kann ich far Sie tun?

Sie/es kostet
Mochten Sie noch etwas?

Das macht ...

Wie viel/Wie viele ...
mochten Sie?

Wann beginnt meine
Schicht?

der Frihdienst/

die Frihschicht

der Spatdienst/

die Spatschicht

der Urlaubsplan

der Dienstplan

einen Rabatt gewahren
der Kunde/die Kundin

begruRen
verabschieden
anbieten

Brote einraumen
Hinweise auf Allergene

die Reklamation
das Preisschild

die Kasse
kassieren

Rlckgeld ausgeben
die Bestellung

das Kunden-WC

der Kihlraum

die Warenannahme
die Temperaturkontrolle
einsortieren

die Wareneingangs-
kontrolle

die Sichtkontrolle

der Lieferant

der Kuihlschrank

der Vortag

ofenfrisch

die Tlte

suR

bitter

sauer

herzhaft

der Snack

die Scheibe

das Stuck

der Laib

die Kennzeichnungspflicht
geschnitten
bekdmmlich
ballaststoffreich
abholen

der Tee

der Kaffee

der Filterkaffee

der Milchschaum

der Espresso

der Latte Macchiato/Latte
Macchiato

der Kakao

heilRe Schokolade

die Limonade

der Smoothie

die Kaffeemaschine
der Kaffeeautomat
das Ablaufgitter

der Verkaufstresen
das Brotregal

das Tablett

das Reinigungsmittel
der Hygieneplan

die Frischhalteverpackung
die Rezeptur

die Kundenberatung
das Verkaufsgesprach
das Sortiment

der Verkaufsraum
das Herstellungverfahren

bread roll
roll(s)

open sandwich
sandwich
bread

white bread
wheat bread
wholemeal bread
brown bread
flatbread
crispbread
ciabatta
baguette

toast

pie

cake
tart
waffle

rusks
sweet pastries

croissant
strudel

crumble cake

cream cake

swirl

cinnamon swirl
American (cookies with
chocolate frosting/
powdered sugar frosting)
cream puff

meringue

baumkuchen, pyramid cake

berliner, doughnut

biscuit roll
puff pastry
(butter) pretzel
gugelhupf

croissant
cheese pastries

cheesecake
donut

soft pretzel
soft pretzel pastries

soft pretzel stick

lebkuchen, gingerbread
macaroon

fruit cake

fruit tart

pie

pancake

cookie

slice

How much does it cost?
I would like to have ...
What can I do for you?

It costs

Do you want anything
else?

That will be ...

How much/How many ...
would you like?

When does my shift start?

early shift
late shift

holiday schedule
shift plan

to offer a discount
customer

to welcome

to say goodbye

to offer

to put bread away
allergen advice

complaint
price tag

cash register
to cash up

to give change
order
customer toilet

refrigerator
receipt of goods
temperature control
to sort

incoming goods inspec-
tion

visual inspection
supplier
refrigerator

day before

oven fresh

bag

sweet

bitter

sour

savoury

snack

disc

piece

loaf

labeling requirement
cut

light

high in fibre

to pick up

tea

coffee

filter coffee

milk foam
espresso

latte macchiato

cocoa
hot chocolate
lemonade

smoothie

coffee machine

coffee vending machine
drain grate

sales counter

bread shelf

tray

detergent

hygiene plan

fresh packaging

recipe

customer service

sales pitch

range

sales room
manufacturing process

roti kecil
roti manis
roti lapis
sandwich
roti

roti putih
roti gandum
roti gandum utuh
roti hitam
roti pipih
roti kering
ciabatta
baguette
roti tawar
kue tart

kue
kue kecil
wafel

biskuit panggang
pastry manis

croissant
strudelk

kue taburan

kue krim

roti gulung

roti gulung kayu manis
kue “amerikaner”

kue puff
meringue

kue lapis
donat

biskuit gulung
puff pastry
pretzel (mentega)
kue bundt

roti bulan sabit
kue keju

kue keju
donat

larutan alkali
kue pretzel

stik pretzel

kue jahe
makaron
kue buah
tart buah
pai
pancake
kue kering
irisan kue

berapa harganya?
saya ingin...
apa yang bisa saya bantu?

itu harganya/harganya
adalah

apakah anda ingin sesuatu
lagi?

totalnya adalah...

berapa banyak yang anda
inginkan?

kapan giliran kerja saya
dimulai?

shift pagi

shift sore

rencana liburan

jadwal kerja

memberikan diskon
pelanggan/pelanggan
wanita

menyambut

mengucapkan selamat tinggal
menawarkan

menata roti

petunjuk tentang alergen

keluhan

label harga

kasir

menerima pembayaran
memberikan uang kembalian
pesanan

toilet pelanggan

ruang pendingin
penerimaan barang
kontrol suhu
menyusun
pemeriksaan barang
masuk
pemeriksaan visual
pemasok

kulkas

hari sebelumnya
baru dari oven
kantong

manis

pahit

asam

gurih

camilan

irisan

potongan

satu loaf roti
kewajiban pelabelan
diirism

mudah dicerna
tinggi serat
menjemput

teh

kopi

kopi saring

buih susu

espresso

latte macchiato

kakao

cokelat panas
lemonade

smoothie

mesin kopi

mesin kopi otomatis
rak penampung tetesan
meja penjualan

rak roti

nampan

pembersih

rencana kebersihan
kemasan baru

resep

saran pelanggan
promosi penjualan
pilihan produk

ruang penjualan
prosedur manufaktur

banh mi tron nhé

8 banh mi dai

banh mi nhé cé nhan
banh mi kep

banh mi néi chung
banh mi trang

banh milda mi

banh mi nguyén cdm
banh mi den

banh mi hinh det

banh mi det gion

banh mi ciabattay
banh mi baguette phap
lat banh mi nuéng
banh kem (banh cé nhiéu
|16p, thudng dugc trang tri
v&i kem)

banh ngot

banh kem nho

banh kep tan ong, banh
waffle

banh mi khé

banh ngot nudng naéi
chung

banh srng bo

banh ngot nhiéu 16p cé
nhan (thuong la hoa qua)
banh bong lan phi vun
banh gion

banh phd kem tuoi
banh cudn

banh qué cudn

banh quy phi mét mat
dudng/so cb la

banh su kem
banh meringue (lam tur long
trdng trirng danh béng véi
duong, két cau gion)

banh khtc cay

banh dang donut nhan
mut

banh béng lan cuén

banh ngan 16p

banh mi xoan

banh gugelhupf (banh
nudng bang khuén
gugelhupf)

banh sirng bo nhd

banh nudéng cé chira pho
mai

banh phé mai

tén goi khac cdia banh
berliner

dung dich kiém

banh mi nuéng véi dung
dich kiém (banh cé vé day
va béng, thudng dugc rac
mudi bén trén)

banh mi dai, duoc nudng
v@i dung dich kiém

banh girng dip gidng sinh
banh hanh nhan, macaron
banh nudng trai cay
banh kem trai cay

banh man nhan pa té
banh kép

banh quy nho
miéng banh/lat banh

cdi nay cé gia bao nhiéu?
t6i muén mua...

téi c6 thé gitp gi cho ngai
khong?

né cé gia...(bao nhiéu tién)

ngai con muén mua gi nira
khong?

téng cong la...

ngai muén mua bao
nhiéu...?

ca lam cua toi bat dau khi
nao?

casang

ca chiéu

k& hoach nghi phép
lich lam viéc

cung cap giam gia
khach hang (nam)/khach
hang (nt)

chao dén

tam biét

cung cap

Xép banh mi

théng béo vé cac chat gay
di irng

khiéu nai

bang gid, nhan ghi gia
quay thu ngan

thu ngan

tra lai tién thira

don hang, su dat hang
nha vé sinh danh cho
khach hang

phong bao quén lanh
nhan hang, noi nhan hang
kiém tra nhiét do

sap xép

su ki€ém tra dau vao hang
hoéa

su kiém tra bang méat
nha cung cap

td lanh

ngay hém trudc
mdira lo

tai

ngot

dang

chua

dam da

mon an nhe

lat

miéng, cai

6 banh tron

quy dinh vé nhan mac
duoc cat

dé tiéu hoa

giau chat xo

dén, lay (hang)

tra

caphé

ca phéloc

bot sira

ca phé pha may

ca phé stra tuoi néng

cacao
cacao néng

nudéc chanh

sinh t6

may pha ca phé

may ban ca phé ty déng
ké lam ngudi

quay ban hang

ké dé banh mi

khay

chat tay rira

ké hoach don dep vé sinh
bao bi gilr tuoi lau

cdng thic

tuwvan khach hang

sy chao ma&i hang

cac mat hang

khu vuc ban hang

quy trinh san xuat
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