TEEGEBACK

Teegeback hat seinen Namen daher, dass es zum Tee gereicht wird und so klein ist, dass es auf
die Untertasse neben die Teetasse passt.

Teegeback kann aus Teigen oder auch Massen hergestellt werden. Der Klassiker, beim Teegeback
ware jetzt hier so ein Murbeteig zum Beispiel, kdnnte aber auch so eine Makronenmasse sein oder
so ein kleiner Biskuit, Taler, das heiBt, ob Masse oder Teig ganz egal. Hauptsache, das Teegeback
passt neben die Teetasse auf die Untertasse.
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